
珈琲講座
「珈琲⾖を⾒て知って、おいしい珈琲を飲もう」

第2弾

第1回�9 /20 (⾦) 第2回�10 /11 (⾦) 第3回�11 /8 (⾦)

「おいしいアイス

   珈琲を淹れる」

「アレンジ珈琲

        を作る」

「器を選び珈琲を

       味わう」

賞味期限、味の特徴、
   ⾖の選別・保存⽅法 ウインナ珈琲ほか 選ぶ、淹れる、味わう

コーヒー

時  間………13:30〜15:00  
場  所………レストランかだぁる
申込締切………各回1週間前まで

募集定員………15名
受�講�料………850円/回

【講師】 (協)⼋⼾総合卸センター�専務理事 ⽥湯 俊⾏ ⽒
 あおもりコーヒーライセンス委員会コーヒー指導員3級「セピア」を取得。成⽥専蔵珈琲店にて⽂化的活動、

⾃家焙煎状況などを研修し、平成29年から⼋⼾市ブックセンター内で提供している珈琲の抽出技術を指導。

※講座は1回から受講可能です。
※受講料は当⽇お⽀払いください。
※お申込み、お問い合わせは「レストランかだぁる」まで。

☎0178-84 -2850

      主催第6回健康講座

写真はイメージです

※申込定員に
なり次第終了


